
CUBILETES DE MUÑECO DE NIEVE 

ORGANIZAR LOS INGREDIENTES Y UTENSILIOS 

 
INGREDIENTES: 

•Cupcakes de vainilla o chocolate 

•Frosting de vainilla 

•Coco rallado 

•Chispas de chocolate 

•Chispas de butterscotch 

•Dulces de Chocolate 

 

UTENSILIOS: 

•1 tazón de cereal para el coco rallado. 

•3 tazones pequeños para las chispas de chocolate, 

chispas de butterscotch y dulces de chocolate. 

•Una espátula o cuchillo de mesa para esparcir el frosting  

PARA VER LA RECETA PASO A PASO, VISITAR LASFOODIES.COM

http://lasfoodies.com


INSTRUCCIONES: 

1. Untar suficiente frosting sobre el cupcake para que quede cubierta toda la parte 

de arriba. 

2. En un tazón de cereal, agregar el coco rallado, y tener a la mano las chispas de 

chocolate y de butterscotch. 

3. Tomando el cupcake por la parte de abajo, presionar sobre el coco rallado para 

que quede cubierta toda la parte de encima. Hacerlo con un poco de presión, 

moviendo hacia adelante y hacia atrás para que quede bien pegado. 

4. Colocar en medio una chispa de butterscotch o dulce de chocolate color naranja, 

para formar la nariz del muñeco de nieve, y luego colocar las chispas de 

chocolate para formar los ojos y la boca. 

Caricatura de Serpiente: 

print-ables.com

PARA VER LA RECETA PASO A PASO, VISITAR LASFOODIES.COM

http://lasfoodies.com

