
MINI PIZZAS 

ORGANIZAR LOS INGREDIENTES Y UTENSILIOS 

 
INGREDIENTES: 

•4 mini pan pitas 

•salsa de tomate 

•queso rallado 

•tomates cherry, cortados a la mitad 

•chile pimiento verde, picado 

•jamón de cerdo, picado 

•salami, picado 

•aceitunas negras en rodajas 

•sal y pimienta 

UTENSILS: 

•Molde de muffins con 6 espacios 

•6 capacillos de papel 

•Botellita plástica 

•Plato o tabla para picar 

•Cuchillo de mesa 

•cucharita, para esparcir la salsa  

PARA VER LA RECETA PASO A PASO, VISITAR LASFOODIES.COM

http://lasfoodies.com


INSTRUCCIONES: 

1. reparar un molde cupcake para 6 muffins con capacillos de papel. Colocar 

en cada espacio disponible el queso, aceitunas, tomates cherry, jamón y 

salami.  

2. Verter la salsa de tomate en una botellita de plástico. 

3. Colocar cada mini pita en un plato, y con la botellita agregar salsa en cada 

una de las pitas. Esparcir con una cucharita. 

4. Agregar queso y el resto de los toppings según su preferencia. 

5. Con la ayuda de un adulto, colocar las pizzas en un horno tostador hasta 

que el queso se derrita, y servir calientitas. 

Caricatura: 

thriftymommastips.com
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